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SEHRIYELI KAYISILI TAVUK

Yarim ¢ay bardag tel sehriye
2 adet kugbasi dogranmis pili¢ tavuk gégsi
1 corba kasigi siviyag

8 adet kuru kayisi

1 adet kii¢Uk kuru sogan

1 corba kasigi margarin
Yarim su bardagi sicak su

1 adet kirmizi biber

1 adet carliston biber

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi Karabiber

1 cay kasigi Targin

Sehriyeyi siviyagda rengi ddnene dek kavurun ve kenara alin

Kayisilari ikiye béllip yarim saat sicak suda bekleterek stziin.

Yemeklik dogranmig sogani margarinle kavurup tzerine tavuk etini ekleyin.

Tavuk suyunu salip gekene dek birlikte kavurun. Uzerine dogranmis kirmizi biber ve yesil biberleri ekleyin.
Kavurun.

Uzerine sehriyeyi, kayisiyi, tuz, karabiber, targin ve yarim su bardagi sicak suyu ekleyin.

Sehriye yumusayana dek pisirin.

10 dakika dinlendirip servis edin.
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