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SEHRIYELI BEZELYE CORBASI

1 yemek kasigi bitkisel margarin

1 tepeleme yemek kasigi un

8 su bardag tavuk veya et suyu

2 su bardag taze bezelye (Konserve bezelye de kullanabilirsiniz.)
1 cay bardagi arpa sehriye

2 cay kasigi tuz

1 demet dereotu

Margarini orta boy tencerede eritip Uzerine unu ekleyin. Kisik ateste, tahta bir kagikla strekli karigtirarak un iyice
sararincaya kadar, 2-3 dakika kavurun. Tavuk ya da et suyunu yavas yavas ilave edip ¢irpma teli yardimiyla
surekli karigstirmaya devam ederek kaynoyinca-ya kadar pisirin. Kaynamaya baglayinca Uzerine taze bezelyeyi
aktarip 15-20 dakika daha pisirin. (Konserve bezelye kullanacaksaniz, pisirme suresini kisaltmaniz gerekir.)
Bezelyeler iyice yumugadiginda, arpa sehriye ve tuzu katip 7-8 dakika daha pigirdikten sonra ocaktan alin.
Uzerine ince kiyilmig dereotu serperek sicak sicak servis yapin.
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