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SEHRIYE SALATASI

1.5 su bardagi arpa sehriye
Yarim demet semizotu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim demet kuzukulagi
15 adet kiraz domates

1 corba kasigi hardal

1 adet limonun suyu

4-5 gorba kasigi zeytinyagi
Yeteri kadar su

Tuz

Karabiber

Sehriyeyi, yagda rengi dénene kadar kavurun. Uzerini gececek kadar sicak su ve tuz ilave edin, suyunu gekene
kadar pisirin. Semizotu ve kuzukuladini iri dograyin. Domatesleri ikiye bélin. Soguyan sehriyenin Gzerine hardal,
limon suyu, zeytinyagl, tuz ve karabiber ekleyip, harmanlayin. Dilerseniz bardaga, dilerseniz derin bir servis
tabag@ina bir kat sehriye, bir kat yesillik, bir kat domates olacak sekilde yerlestirin.
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