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SEHRIYE KROKET

1 su bardagi arpa sehriye

2 su bardagi su

1 dilim beyaz peynir

2 adet yumurta

3-4 corba kasig galeta unu

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi kirmizi pul biber
Siviyad

Kuguk tencereye su ve tuz konur. Kaynamaya baglayinca sehriye atilir. Kisik ateste suyunu gekene kadar
pisirilir. Sogumaya terk edilir. Yogurma kabina sehriyeler atilir. Uzerine yumurtalar kirilir, ezilmis peynir, kirmizi
pul biber ve galeta unu eklenir. Sonra elle bitlinlesene kadar yogrulur. Kofte gibi sekiller verilir. Derin ve sicak
yagda kipkirmizi olacak vaziyette kizartilir. Kagdit haviuya ¢ikarilir.
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