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SEHRIYE CORBASI

5 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

8 su bardagi et, ya da tavuk suyu
2 kahve fincani arpa sehriye

Tuz

Karabiber

Domatesleri rendeleyip tel stizgec¢ten gecirdikten sonra ¢orba tenceresine alin. Tereyadi ilave ederek domates
puresini 5 dakika kadar pisirin. Tencereye kaynar et, ya da tavuk suyunu da ekleyip, tuzunu kontrol ettikten
sonra arpa sehriyeyi koyun. Atesi kisarak kaynamaya birakin. _

Sehriyeler yumusayip uzayincaya kadar pisirin. Servis kasesine bosaltin. Isterseniz biraz da karabiber serpin.
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