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SEHRIYE CORBASI

8 bardak tavuk suyu veya et suyu
150 gram sehriye
Tuz

Bir tencereye et suyu veya tavuk suyu konur. Su kuvvetli bir ateste kaynamaya baslayinca igine sehriye atilir.
Sehriyeler 10-15 dakika kadar kaynatildiktan sonra tadina bakilir ve gerektigi kadar tuz serpilir. Sehriyeler
yumusak bir duruma gelince tencere atesten indirilir. Késelere veya gukur tabaklara bdlindr ve servis yapilir.

ML® Sehriyeli Domates Corbasi icin tiklayin

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016
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