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ŞEHRİYE ÇORBASI

8 bardak tavuk suyu veya et suyu
150 gram şehriye
Tuz

Bir tencereye et suyu veya tavuk suyu konur. Su kuvvetli bir ateşte kaynamaya başlayınca içine şehriye atılır.
Şehriyeler 10-15 dakika kadar kaynatıldıktan sonra tadına bakılır ve gerektiği kadar tuz serpilir. Şehriyeler
yumuşak bir duruma gelince tencere ateşten indirilir. Kâselere veya çukur tabaklara bölünür ve servis yapılır.

ML® Şehriyeli Domates Çorbası için tıklayın
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