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SEFTALILI TURTA

Yarim kilo tam olgunlasmamis seftali
1 su bardagi tozseker

1 paket tereyadi (veya margarin)

3 ¢orbakasigi sut

1 su bardagi un

125 gr misir nisastasi

4 gram granlle maya

3 yumurta

50 gr dévilmis badem

Seftalileri ikiye ayinp, zar seklinde dograyin. Tereyadi (veya margarini) ihtin, tozsekeri kattiktan sonra a uzun
slre ¢irpin. Yumurtalari bir seferde katin. Mikserle karistirken unu, misir nisastasini ve mayayi katin. Sttt ilave
edip yumusak bir karigim elde edene kadar karistirmaya devam edin.

Daha sonra dévulmis bademleri ve artan una buladiginiz seftalileri ekleyip yavas yavas karistirin. Karigimi
Onceden yagladiginiz halka seklindeki kaba bosaltin. Yaglanmis firin kagidiyla déseyin ve énceden isitiimis 150
derecelik firmin en alt katina birakin. Bir saat sonra ¢ikarip soduttuktan sonra arzunuza goére sisleyerek servis

yapin.
ML® Seftalili Pasta icin tiklayin
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