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SEFTALILI TURTA

6 konserve seftali

1 su bardagi tepeleme un

2 kahve fincani toz seker

2 kahve fincani badem tozu

2 cay kasigi maya

3 yumurta sarisi

100 gr margarin

1 tutam limon kabug@u rendesi

26 cm capindaki yuvarlak tart kalibini aliminyum folyo ile kaplayin. Seftalileri kalin kalin dilimleyin ve yelpaze
seklinde kalibin dibine yerlegtirin.

Finni 190 dereceye ayarlayin. Unun ortasini havuz gibi agip tozseker, badem tozu ve mayayi ekleyin. Yumurta
sarilarini ¢irpin. Eritilip sogutulmus margarinle birlikte karigima ekleyip ¢irpin.

Tart hamurunu seftalilerin Gzerine dokun ve bir kagikla yayin. Kalibi firina verip 40 dakika pisirin. Firindan
¢ikardiktan sonra kalibin icinde 10 dakika dinlendirip tarti kaliptan ¢ikartin. Soguduktan sonra dilimleyerek
servis yapin.

ML® Linz Turtasi icin tiklayin
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