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SEFTALILI TIRAMISU

1 adet kakolu hazir kek
2 su bardagi sit

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardad seker

1 adet yumurta

1 paket labne peyniri
Arasi igin:

1 adet iri seftali
Islatmak igin:

1 su bardag sicak su

1 tath kasigi seker

1 tath kagigi granil kahve
Uzeri igin:

1 corba kasigi kakao

Tencereye sit, seker, yumurta ve un konur. Orta ateste sirekli karistirarak, kivam alana dek pigirilir. llyinca
labne peyniri eklenir ve mikserle 2-3 dakika ¢irpilir. Bu arada su, geker ve kahve karigtirilir. Yarisiyla ilk kat kek
islatilir. Uzerine kremanin yarisi yayilir. Ince dogranmig seftali gelisi glizel Gzerine atilir. Sonra ikinci kat kek
yerlestirlir. Kalan kahveli suyla ikinci kat kek islatilir. Kalan krema kenarlarina tizerine yayilir. En Uste kakao
elenir.

ML® Seftalili Pasta icin tiklayin
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