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SEFTALILI TERS DUZ KEK

3 adet seftali

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay kasigi karbonat
1 su bardag seker

1 kahve fincani siviyag
1 su bardagi un

Kelepgeli kalip yaglanir. Soyulmus ve dilimlenmis seftaliler siki siki dizilir. sekerin yarisi Gzerine serpilir. Kalan
seker ve yumurtalar mikserle bir ka¢ dakika ¢irpilir. Siit, yag, un ve karbonat eklenir. Kisaca karistirdiktan sonra
seftalilerin Gzerine dékaldr. 160 derece firinda 1 saat kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis
tabagina ters cevrilir.
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