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SEFTALILI TATLI POGACA

1 adet yumurta

1 su bardag st

1,5 cay bardagi siviyag
1 corba kasig seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet seftali

1 cay bardagi seker
Uzeri igin:

1 corba kasidi pudra sekeri

Seftali rendelenir, igine seker katilir, kisik ategte seftalil seffaflagana kadar pigirilir. ic sogurken hamur hazirlanir.
Yumurta, sut, seker ve siviyag iyice karistirilir. Uzerine kabartma tozu, vanilya ve kulak memesi kivamina gelene
kadar un eklenerek yogrulur. Hamur 10 dakika dinlendirilir. Ceviz kadar parcalar alinir, parmak uglariyla gay
tabag kadar aglilir. Kenarina i¢ konur ve kapatilir. Pogagalar yaglanmig tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 185
derecede kizarana kadar pisirilir. Uzerine firndan ¢ikar ¢ikmaz pudra sekeri elenir.

ML® Kakaolu Tatl Pogaca igin tiklayin
ML® Kakaolu Tath Pogaca (gorsel)
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