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SEFTALILI TART

1 Paket Sana Hamurisi

3 Corba Kasigi kaysi marmelat
3 Adet yumurta

1 Tutam tuz

50 gr Gekilmis Badem

1,5 Su Bardagi pudra sekeri
500 grun

1 Paket kabartma tozu

Un ilekabartma tozunu karistinn.Kip kip kesilmis oda sicakhgindaki yagi, yumurtayi,bademi ve pudra sekerini
karigtirarak sert bir hamur yapin .Hamuru yaglanmig finn kabina elinizle bastirarak yerlestirin. Catal ile bir kag
yerinden delikler agin ki ¢cok kabarmasin.Onceden isitiimis firinda pembelesinceye kadar pisirin. Soguduktan
sonra Uzerine kaysI marmelati siriin. Konserve seftalileri yanim ay seklinde kesip tzerine yerlestirip servis

yapin.
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