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SEFTALILI TART

Malzeme:

400 gr Bizim Mutfak Un

50 gr Teremyag

2 corba kasigi Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 ¢corba kasigi targin

1 paket Bizim Mutfak Vanilya

st

Dolgu malzemesi icin :

600 gr ricotta peyniri

80 gr Bizim Mutfak Misir Nisastasi
1 adet limonun kabugu

1 adet dilimlenmis seftali

3 corba kagsi@i seftali recel

st

Hamur igin Bizim Mutfak Unu , Teremyagi, sekeri, kabartma tozunu biraz targini bir kaba yerlestirin ve
karistirmaya baslayin. Yumurta sarisini, Bizim Mutfak Vanilya 6zin0 de ekleyerek isleme devam edin. Arada
azar sut ekleyin ve karisim hamurlagsana dek karistirmaya devam edin. Hamuru kaptan ¢ikarin ve 30 dk
buzdolabinda sogutun. Gapi yaklasik 26 cm olan bir kaba hamuru serin. Ayri bir kapta labne peyniri, seker, misir
nisastasi karisimini doldurma malzemesi olarak hazirlayin. Limon kabugu eklemeyi unutmayin. Dilimlenmis
seftali ve 2 yumurta sarisini da bu karigima ekleyin. Diger bir dolgu malzemesi icin seftali regeli ve sitl
karistirarak bir ayri bir karisim hazirlayin. Hazirlanan karigimlari sirasiyla hamurun Gzerine dagitin. Onceden
isitilmig firnda 170 derecede 40 ile 45 dakika sUresince pisirin.
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