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SEFTALILI TART

https://www.elele.com.tr

250 gr un

125 gr tereyagi

100 ml soguk su

40 gr pudra sekeri

1 tutam tuz

I¢ harciigin:

400gr seftali

4 yemek kagig! bal

100 ml mascarpone peyniri
Badem

Seftalileri bol suyla yikayip suyunu siizin. Un, tereyagi, pudra sekeri, soguk su ve tuzu hamur yogurma kabina
alip karigtinn. Malzemeler dzlesene kadar yogurun. Hamuru streg folyoya sarip buzdolabinda 2 saat dinlendirin.
Firini 180 derecede isitin. Hamuru igi yaglanmis 25 cm ¢apinda tart kalibina yayin. Sicak firnda 25-30 dakika
pisirin. Firindan alip iinmasini saglayin. Mascarpone peyniri ve bali bir kasede karigtirin. Tartin zerine kremali
bali yayin. Seftalileri ince dilimleyin. Seftali dilimlerini ve bademleri peynirin Gzerine dizin. Dilimleyip servis yapin.
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