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SEFTALILI TAHINLI BOREK

2 adet yufka

2 adet orta boy seftali
2 corba kagiJ! tahin

1 cay bardad seker

1 kahve fincani siviyag
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Seftaliler soyulur, minik kiip seklinde dogranir, tahin ve seker ilave edilir, kanigtirilir. Ilk yufka serilir, yiizeyine
siviyag sUr0ldr. Ikiye katlanir, biraz daha yag surdikten sonra katlanan kisma seftalili i¢in yarisi, uzunlamasina
birakilir ve rulo yapilir. Kalan malzeme aynen hazirlanir. Rulolar 2 parmak kalinliginda kesilir, pisirme kagidi
serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine kalan yagdan surGlur. 180 derece firinda agik pembe renkte pigirilir. Sicakken
pudra sekeri serpilir.

© lezzetler.com tarif no:103364 « adi:Seftalili Tahinli Borek » génderen:azo « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/seftalili-tahinli-borek-vt75333
http://www.tcpdf.org

