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SEFTALILI SAKIZLI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 200 g Sana paket

- 1,5 su bardagi seker

- 2,5 su bardagi un

- 1 su bardag stt

- 1 paket kabartma tozu
- 3 adet damla sakizi

- 2 adet geftali

Hazirlanisi

1. Derin bir kdseye yumurtalar kirip, sekeri ilave edip bir ¢irpici ile iyice karigtirin.

2. Daha sonra igine sutl ve oda sicakhiginda yumusattiginiz Sana yagini ilave edip karistirmaya devam edin.
3. En son olarak i¢ine dévilmis damla sakizlarini, bir slizge¢ yardimiyla eleyerek unu ve kabartma tozunu
ekleyip iyice cirpin. )

4. Kek harcini Sana ile yaglanmis kek kalibina alin. Uzerine kusbagi dogradiginiz seftalileri koyup kasik ile
hafifce tzerlerine bastirin.

5. Onceden 185 derece de isitilmis firinda 30-35 dakika pisirin.

6. Keki kalibinda iyice soguttuktan sonra servis tabadina ¢ikarip dilimledikten sonra krema veya vanilyali
dondurma ile servis edin.
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