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SEFTALILI PUNDING

3 adet seftali

1 su bardag st

3 yumurta

1 paket vanilya

2 ¢orbakasigi un

2/3 su bardagi pudra sekeri

Seftalileri yikayip soyduktan sonra mikserden gegirin. Bir kapta iki yumurtanin sarisini ve bir bltiin yumurtay!
tozsekerle ¢irpin. KOpukla bir karigim elde edince, unu katip tekrar ¢irpin. Seftali presini ve vanilyayi ekleyip
iyice karistirdiktan sonra sicak siti katin.

Karigimi, dort adet i1siya dayanikl puding kalibina bosaltin.

Kaplarr aliminyum folyoyla kaplayin. Dort bes parmak derinliginde bir tepsinin igine yari yariya gelecek bigimde
kaynar su koyun. Iginde puding bulunan kaseleri tepsiye yerlestirin. 180 derecelik firnda 45 dakika pigirin.
Aliminyum folyolari ¢ikarip sogumaya birakin.

Sonra tabaklara ters yuz ettiginiz pudingleri seftali dilimleriyle stsleyip servis yapin.
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