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SEFTALILI POFUDUKLAR

Malzeme:

1 adet yumurta

2 adet seftali

Slslemek igin :

100 gram Cirpilmig krema

1 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
1 ¢orba kasigi toz targin

cilek

Firin tepsisini fircayla yaglayin. Milféy hamurlarini 4’e boélUp firin tepsisine araliklarla dizin. Diger tarafta
yumurtay! kiicUk bir kasede ¢atalla ¢irpin ve yumurta firgasiyla hamurlarin kenarlarina strin. Seftalileri yikayin.
Dograma tahtasinda gekirdeklerini gikartarak kiguk kipler seklinde kesin. Seftalileri bagka bir kabin iginde
recelle karistirin. Seftali ve recelli karisimi béreklerin Gzerine paylastirin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli
firnda 10 dakika, hamurlarin kenarlar kizarip, kabarana kadar pisirin. linmaya birakin. Soguyan pofuduklarin
Uzerine pudra sekeri serpin. Cirpilmig krema ve ¢ilek dilimleri ile stsleyerek servis yapin.

ML® Firinda Seftali icin tiklayin
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