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SEFTALILI PILIC

4 adet Banvit Pilic Bonfile G6gus

2 ¢orba kasiJI susam yagi

3 adet blyuk boy seftali (soyulmus, dilimlenmis)
3 adet taze sogan (2,5 cm uzunlugunda kesilmig)
Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Isitiimig yagda ve hizli ateste etlerin her iki yliziin( 5[2ler dak. pisirin.
Seftali dilimleri ve sodanlari ilave edip tuz, karabiber serpin.

Uzerini bir kapakla kapatip kisik ateste yaklasik 15 dak. pisirin.
Sicak servis yapin.
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