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SEFTALILI PASTA

Malzemesi:

200 gr.un

140 gr. margarin

70 gr. pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon kabugu rendesi
Uzerine:

300 gr. krem santiy

1 kutu seftali konservesi

Hazirlanisi:

Unla pudra sekerini eleyerek ortasini havuz gibi a¢in. Buraya 1 yumurta sarisini, sert haldeki margarini, yarim
limon kabugu rendesini katarak iyice yogurun. Elde ettiginiz hamuru yagd k&gidina sararak, buzdolabinda yarim
saat dinlendirin. Yarim saat sonra hamuru Ug¢ parcaya ayirin. Merdane ile ayni blyuklUkte yuvarlak sekilde agin.
Her hamuru birer kaliba koyun. Orta isidaki firinda 30 dakika pigirin. Sonra kaliplan firindan alarak sogumaya
birakin. Hamurlar iyice soguduktan sonra, kaliptan gikarin. Birinci hamuru bir tabaga yerlestirin. Uzerine krem
santiyin Ucte birini strdn. Dilimlenmigs seftalileri yerlestirin. Uzerine ikinci hamuru yerlestirin. Onun Gzerine de
krem santiy surerek seftali dilimlerini dizin. Son hamuru da bunlarin Gzerine koyarak, tzerini tekrar krem santiy
ve seftali ile susleyin. Yarim saat buzdolabinda dinlendirten sonra servis yapin.
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