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SEFTALILI PASTA

3 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
1 su barda@i aygicek yagi
2 su bardagi un

1 paket vanilya

Islatmak Igin;

1 su bardagi su

1 gorba kagidi toz seker
Ic ve sUs icgin;

2 adet orta boy seftali

1 paket toz krem santi

1 cay bardagi sit

Once pandispanya hazirlanir. Yumurta seker cirpilir, tizerine diger malzemeler eklenir, karigtirilir. Harg ortasi
delik olmayan yaglanmis kek kalibina doékulir, dnceden isitilmis 165 derece firinda kabarip pembelesene kadar,
pisirilir. Bu arada st ve toz krem santi ¢irpilir, buzdolabina konur, firindan ¢ikan kek iliyinca enine kesilir,
Islatma malzemesi ile iyi kat da islatilir. Birinci katin ylizeyine ince bir sekilde krem santi strtildikten sonra
seftali dilimleri siki siki dizilir, biraz daha krem gsanti yayilir, Gzerine ikinci kat kek konur, Uzeri ve yanlari krem
santi ile sivanir. Buzdolabinda 2 saat dinlendirildikten sonra ikram edilir.

ML® Gizemli Seftali icin tiklayin
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