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KOLAY SEFTALILI PARFE

1 poset toz krem santi
1 su bardag st

2 adet yumurta

1 adet iri seftali

15 adet bebe biskivisi

Seftali soyulur, ufak dogranir, suyunun tamamen akmasi i¢in stizgece ¢ikarilir. Yumurtanin aklari ayrilir, az tuzla
mikserle beyaz kar olana kadar ¢irpilir. Krem santi de soguk sitle kar haline getirilir. Ufalanmig biskivi, krem
santi, yumurta kari, seftali bir kapta birlestirilir, biraz karigtirilir. Uygun bir kap stregle kaplanir. Karisim bosaltilir.
Sarkan kisimlar yukari toplanarak kapatilir. 2 saat buzlukta bekletilir. Sonra dilimleyerek servis edilir.
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