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SEFTALILI PARFE

2 su bardagi sut

1 su barda@ seftali suyu
1 adet seftali

1 poset krem santi

1 cay bardagdi toz seker
1 ¢corba kasigi nisasta

Sut seker ve nigasta tencereye konur. Orta ategte biraz kivam alana dek karistirarak pisirilir. Soguyunca tzerine
seftali suyu ve krem santi eklenir. Mikserle katilasana kadar cirpilir. Uzerine kiicik dogranmis seftali katilir.
Kasikla kanistinlir. Parfe streg filmle kaplanmis kaba dodkdltr, dizeltilir. Kenardan sarkan streg film Gzerine
kapatilir. Buzlukta en az 2 saat dondurulur.

ML® Gizemli Seftali icin tiklayin
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