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SEFTALILI PANDISPANYA RULO

Kullanilacak malzeme:

2 Kahve fincani tozseker,
3 yumurta,

2 kahve fincani un,

200 gr. seftali marmelati,
150 gr. i¢ findik,

1 corba kasigi tereyagi,

1 cay kasidi tuz,

yeteri kadar pudrasekeri.

Yapiligt:

Porselen bir kaseye yumurtalarin sarilari konur. Buna tozseker katilir ve beyaz bir kdpiik durumuna gelinceye
kadar ¢irpilir. Un elekten azar azar akitilarak ¢irpiimakta olan yumurtaya katilir. Bir bagka porselen kaseye
yumurtalarin aklar bosaltilir. 1 ¢ay kasiJi tuz eklenip karigsim kdplik durumuna gelinceye kadar ¢irpilir. Bu kdpuk,
tahta kagikla yavas yavas karigtirilmakta olan yumurta sarilarina azar azar katilir. Blytkge algak kenarli ve
dikdértgen bigiminde bir firin tepsisi iyice yaga bulanin Ustlne tepsiye gore kesilmis bir yagl kagit kaplanir.
Kagdidin Ustl de iyice yada bulanir. Sonra hamur tepsiye dokullr ve bir spatulayla iyice yayilir. Tepsi iyice
kizdinimis finna (200 ° C) yerlestirilir ve on dakika pisirilir. Hafifce kavrulmus i¢ findigin kabuklar ayiklanir. 5-10
tanesi tatlinin stislemesi igin bir kenara ayrilir. Geri kalaninin yarisi ince ince kiyilir. Diger yarisi ise daha irice
dogranir (veya kiyilir). Marmelat porselen bir kasede tahta kasikla iyice karistirilir. Ugte biri sisleme icin ayrilir.
Geri kalanina ince kiyilmig i¢ findik katilir ve iyice karigtinilir. Hamur pisince firindan ¢ikarilir, genis bir servis
tabagina veya bir bezin Uizerine basasagi edilip tepsiden cikarilir. Yagh kagit da pandispanyayi zedelememeye
dikkat ederek alinir. Hemen Ustlne findikla karigtiriimis marmelat dékilUr ve spatulayla diizenli bir bigimde
yayilir. Pandispanya daha ilikken yanlamasina rulo bi¢ciminde sarilir. Bdylece marmelat, pandispanya katlari
arasinda kalmis olur ki yandan tasacak marmelet spatulayla temizlenir. Rulo, aciimamasi igin kuru bir beze
sarilir ve sogumaya birakilir. Tath soguyunca bezden ¢ikarllir, bir kenara ayrilmis olan marmelat spatulayla
Ustline sdrllerek yayilir. Bunun Ustlne de irice dogranmis findik igi ve pudrasekeri serpilir. Findiklar da dizi
halinde siralandiktan sonra tath servis tabagina yerlestirilir. Keskin bir bigakla dilim dilim kestikten sonra servis

yapilir.
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