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SEFTALILI OMLET

MALZEMESI 4 kisilik

6 yumurta

4/5 su bardagi krema veya sit

100 gram (1/2 su bardagi) tozseker
4 geftali

pudra sekeri

tereyagi

tuz

YAPILISI:

1) Yumurtalar bir kaba kirin ve krema ya da sitle ¢irpin. 2 ¢corbakasigi tozseker ve bir tutam tuz ekleyip yeniden
karigtirin.

2) Gapi 22-24 cm. olan bir kalibi yaglayin, yumurtali karisimi igine bosaltip 180 derecelik firinda 20 dakika kadar
kizartin.

3) Seftalileri soyup zar seklinde dograyin. Sonra da kalan tozsekerle birlikte bir kaba koyup. Harli ateste 10
dakika pisirin.

4) Sicak tabaga omleti tersyiiz edin ve kaynamakta olan geftaliyi Gzerine bosaltin. Omleti ikiye katlayin,
dilediginiz meyvayla susleyin. Ustline pudra sekeri serptikten sonra hemen servis yapmalisiniz.
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