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ŞEFTALİLİ MUZLU PASTA

1 su bardağı süt
3 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 çay bardağı su
2 su bardağı un
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
1 paket aromalı creme ole
1 paket krem şanti
Üzeri için:
1 şeftali
1 muz

Kek için gerekli malzemeler çırpılarak yağlanmış kalıpta 175 derecede yaklaşık 20-25 dk pişirilir. Soğuyuca
ortadan kesilir kek soğuyunca salepli soğuk sütle veya şekerli sütle ıslatılır. Tarife göre hazırlanmış cremole ve
sütle çırpılmış krem şanti karıştırılarak bir krema hazırlanır ıslatılan keke kremanın yarısı sürülür. Üzeri meyveler
ve çikolata parçalarıyla süslenir diğer kek de ıslatılarak üzerine kapatılr. Kalan krema üzerine sürülür ve
meyvelerle ve rendelenmiş çikolata ile süslenir.
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