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SEFTALILI MUHALLEBI

Dilek Girgin

1/2 Su Bardagi Un

1/2 Su Bardagi Seker

1 Paket Vanilya

1 Gorba Kagigi Margarin

3 Adet seftali

1 Su Bardag Seftali Suyu

2 Corba Kasigi Nisasta

2 Corba Kasigi Pudra Sekeri

Tencereye sit, un ve sekeri koyup kisik ateste, tel ¢irpiciyla karistirarak pisirelim. Fokurdamaya baslayinca
margarini ekleyelim.Vanilyayl da koyup ocagin altini kapatalim. Seftalileri yikayip minik minik dograyalim ve
muhallebiye katalim. Ardindan da muhallebiyi kuplara paylastiralim.

Bagka bir tencereye seftali suyunu, nisastayi ve pudra sekerini koyalim ve fokurdayincaya kadar karistiralim. Bu
meyveli sosu da muhallebinin tzerine paylastiralim. Soguyunca dilersek seftali dilimleri ve hindistan cevizi
tozuyla sUsleyerek servis edebiliriz.

Fotograf "hisni durmaz" tarafindan génderildi. 15.07.2017
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