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SEFTALILI MUHALLEBI

2 adet seftali

2 su bardagi seker

Mubhallebi igin:

2 su bardagi sut

4 corba kagig! seker

4 corba kasigi nisasta

1 cay kasig vanilya

1 yumurta sarisi

1 tutam dévilmis damla sakizi

Seftalileri ortadan ikiye bélin. Kabuklarina zarar vermeden iglerinden ¢ekirdek kasikla siyirip alin. Sadece
Uzerine sekeri koyun, ocakta 10 dakika pismeye birakin. Tencereye st ve siktiginiz portakal suyunu koyun.
Karistirarak igine sekeri ekleyin. Isinmaya baglayinca nisastayi az suyla ¢ézdirUp tencerenin igine ilave ederek
sUrekli karigtirarak bir tagim kaynatin ve ocaktan alin. Biraz soguyunca i¢ine dévilmuis damla sakizi ve vanilyay!
koyup mikserde 2 dakika karistirin. Kaselerin iglerine doldurun. Pigen seftalileri Gizerine koyun, kremgantiyle
sUsleyip servis yapin.

Fotograf "imsak" tarafindan génderildi. 25.02.2021
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