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SEFTALILI MUFFIN (BURSA)

Tereyadl, oda sicakliginda yumugsamis (50 gr)

2 su bardag toz seker (100 gr)

1 adet yumurta, ¢irpiimig

Y4 su bardag sut (60 ml)

1 su bardagi un (140 gr)

1/3 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (3 gr)
2 kucUk seftali, kip dogranmig

2 paket Pakmaya Sekerli Vanilin (5 gr)

Bir tutam tuz

Bir karigtirma kabinda tereyagi ve gsekeri girparak karistirin.

Uzerine yumurtay ve sitl ekleyip tekrar karistirin.

Bagka bir kapta unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[ZInu, Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi ve tuzu karistirin.
Kuru karigimi sivi karigsima ekleyip homojen hale gelene kadar karistirin.

Seftalileri hafifce unlayip kek karigsimina ekleyin.

Elde ettiginiz karisimi muffin kaliplarina bosaltin. 180\C firinda kontrolll olarak yaklasik 30 dakika pisirin.
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