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SEFTALILI MILFOY PASTASI

5 milféy hamuru

2 bardak sit

1 paket vanilyali puding

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 olgun yumusak seftali

Milfdy hamurlarini ¢6zildikten sonra yagh kagit Gzerine dizip firin tepsisine koyun.Onceden isitmis oldugunuz
firnda kabarincaya dek pisirin. Vanilyali pudingi st ile karistirip pisirin. Sogumaya birakin.lgine 2 tane olgun
seftali koyup blendirdan gecirin. Firindan cikarttiginiz milféy hamurlarinin aralarini bir bigak yardimi ile agin ve
iyice sogumalarini bekleyin. Hazirladiginiz geftali karigimli vanilyali pudingden hamurlarin aralarina doldurun.
Uzerlerini pudra sekeri ile sUsleyip servis yapin.
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