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SEFTALILI KREMA

Malzeme:

1 litre st

1 su bardadi + 1 ¢ay bardagi seker
1/2 kg. olgun seftali

4 adet yumurta

1 paket vanilya

1 adet limon

Yapiligt:

SOtU vanilya ile kaynatin. 3/4 su barda@i sekere yumurta sarilarini dékip, iyice ¢irpip képurttin. Buna sicak sitl
azar azar akitarak karistirmaya devam edin. Sicak su dolu bir tencereye, kabiyla birlikte sttli karigimi oturtup,
atesi yakin. Karigtirarak koyulastirin. Kaynamak tzere iken gikartin. Zaman zaman karistirip, kabuk tutmamasini
saglayin. Seftalilerin kabuklarini soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Kiiclk parcalara ayirin. Kalan toz sekeri bunun
Ustline serpin. Limon suyunu ve limon kabugu rendesini de serpin. Hafif bir ateste seftaliler dagilincaya kadar
pisirin. Kevgirden gegirip kremaya yavas yavas karistirip, ¢irpin. Soguyunca servis yapin.
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