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SEFTALILI KAKAOLU POTIBOR TART

2 paket Ulker Kakaolu Pétibor Biskiivi
3 ¢corba kagiJi st

75 gr tereyadi veya margarin

4 adet seftali

4 corba kasigi tozseker

Biskdivileri robottan gegirerek toz haline getirin. icine oda sicakliginda yumusatilmis margarini ve 2-3 kagik siitii
ilave edip tart hamuru kivamini alana kadar yogurun.

Birer porsiyonluk mini tart kaliplarinin i¢ine biskivi hamurunu elinizle yayarak yerlestirin. Ortasini gukurlastirin.
180 derece firinda 15 dk kadar pisirip sogumaya birakin.

Seftalileri ince ince dilimleyip bir tavaya alin. Uzerine 4 kasik toz seker ekleyip orta atese koyun. Seftaliler
suyunu salip cekene ve parlayana kadar yaklasik 15 [?] 20 dakika kadar pisirin. Sogumaya birakin.

Seftalileri tartlarin icine paylastinp sogumaya birakin. Dilerseniz Uzerlerine birer top dondurma ekleyerek servis

yapin.
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