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SEFTALILI IRMIK TATLISI

https://www.elele.com.tr

1 litre st

10 yemek kasi§! toz seker

7 yemek kagigr irmik

1 paket vanilya

1 limonun rendelenmis kabugu
4 seftal

1 paket kakaolu biskiivi

1 yemek kasigi tereyagi

Yarim su barda@i ¢ekilmis ceviz

Sit, toz seker, irmik ve rendelenmis limon kabugunu bir tencereye alin. Strekli karistirarak pisirin. Ocaktan alip
vanilyay! ekleyip karistirin. Kakaolu bisklviyi mutfak robotunda cekin. Tereyagini eritin. Biskvileri tereyagiyla
harmanlayin. Karisimi 18 cm[2lik gember kalibin tabanina yerlestirip iyice bastirin. Buzdolabinda yarim saat
bekletin. Irmikli karigimin bir kismini soguyan biskavili taban tizerine dokin. Uzerine dilimlenmis seftalileri
yerlestirin. Kalan irmikli karigimi Uzerine dokdin. Iylce donmasini bekleyin. Kalibin ¢gemberini ¢ikarip pastay!
servis tabagina alin. Uzerine gekilmis ceviz serpip servis yapin.
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