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SEFTALILI DONDURMA

Yarim kg ¢ok olgun seftali
1 bardak su

1 adet limon suyu

5 ¢ay bardag toz seker

Seftaliler bol suda iyice yikandiktan sonra, kabudu soyulur ve glzelce ezilerek stizgecten gegcirilir. Diger tarafta
toz seker ile su tencereye konup atese oturtulur. Seker iyice eriyinceye kadar kaynatilir. Seftalinin stizGlmus
suyu ile limonun suyu katilir ve atesten alinarak bir kenarda sogumaya birakilir. Karigsim soguyunca, baska bir
kaba alinarak buzdolabinin buzluguna konur. Her 2 saatte bir catal veya ¢irpma teli yardimiyla karistirlir.
Dondurma kivamina gelince, buzdolabinin ayar digmesi en son dereceye getirilerek, yaklasik 1 saat kadar
buzlukta birakilir ve dondurma késelerinde servis yapilir.
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