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SEFTALILI DILIM MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 cay bardagi nisasta

1 ¢ay bardagi piring unu
1 paket vanilya

Uzeri igin:

2 adet seftali

1 cay bardadi seker

Once muhallebi malzemesi bir tencereye konur. Stirekli karigtirarak kivam alana kadar pisirilir. Islatiimis kenarli
bir kaba dokulir. Diger yanda geftaliler soyulur fazla ince olmayacak sekilde dilimlenir. Bir tencereye konur.
Uzerine seker serpilir. Kisik ateste seftalilerin sekli bozulmayacak kivamda pisirilir. Muhallebinin Gzerine diizgtn
bir sekilde konur. Tatl buzdolabinda en az 4 saat sogutulur. Sonra kare olarak dilimlenerek servise sunulur.
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