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SEFTALILI GIKOLATALI ZUCCOTTO

1 adet limonlu kek

1 kavanoz konserve seftali

1 cay bardagi meyve sekerlemeleri
8 adet acibadem kurabiyesi

3 yemek kasigi ¢ikolata sos

1 yemek kagigi margarin

Limonlu kekten 8,5 cm gapindaki kesici gemberle 8 adet kek dilimi kesin. Seftalileri dograyip meyve
sekerlemeleri ve ufalanmig acibadem kurabiyesiyle karigtirin. Kiguk kaliplari yaglayin (4 adet) icine birer adet
kek dilimi yerlestirip hazirladiginiz i¢ dolguyu paylagtirin. Uzerine ikinci kek dilimini yerlegtirin. Elinizle hafifge
bastirip buzdolabinda dinlendirin. Onceden isitilmis 250 derece firnda 3 dakika pisirin. Firindan ¢ikarttiktan
sonra zuccotto[Zlyu ters yiiz edip gikolata sosla servis yapin.
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