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FIRINDA SEFTALI TATLISI

4 adet seftali

1 yemek kasigi Toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi su

4 kagik tereyagi

3 kasik Nisasta

50 gr Toz halinde antep fistigi
8 adet kiraz

2 gorba kagigi Gilsuyu

2 gcorba kagsigi Pekmez

Seftalileri iki pargaya ayirip tam ortadan c¢ekirdeklerini dikkatli bir bigimde ¢ikarin. Firin posetinin igerisine
kesmis oldugumuz seftaliler ile birlikte 4 yemek kasigi seker ve bir bardak su ilave edelim ve hemen ardindan
Onceden isitilmig firinda yaklagik olarak 25 dakika kadar pigirelim. Pigen seftalileri sogutup tabaga dizelim.
Su, siit, 2 yemek kasigi nisasta, tereyadi ve bir yemek kasigi sekeri ataste pisirin.

Karisim pistikten sonra bir tabaga (yayvan) dokin ve sogutmaya baglayin.

Sogutmus oldugunuz bu muhallabiyi kare kare kesip seftaliler izerinde koyabilir ve hemen Ustiine de fistik
serptikten sonra birer adet kiraz ile stsleyin.

2 corba kasigi gll suyu ve 2 gorba kasigr pekmez karigimini tathinin Gzerinde gezdirip servis yapin.
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