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SEFTALI TANELI PELTE

2 adet seftali

4 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

3 ¢corba kasiJi bugday nisastasi

Evvela seftaliler soyulur. 1 adeti rendelenir. 1 adeti klicik dogranir. Soguk su, nisasta ve seker bir tencereye
konur, orta atese oturtulur. Karistirilarak pisirmeye baslanir. Isininca rende seftali ve dogranmig seftali ilave
edilir. Kivam alana kadar pisirilir. Atesten almadan hemen 6nce vanilya katilir. Kaselere paylastirnlir. Soguyunca
servise sunulur.
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