Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEFTALI SOSLU SUTLU TATLI

https://migros.com.tr
1 It. krema
300 ml st

300 gr. toz seker
20 gr. toz jelatin
250 gr. toz seker
1 kg. seftal

1. Krema, sit ve sekeri derin bir kapta karigtirarak kaynatin.

2. Kaynama noktasina gelince jelatini ilave edip tekrar karigtirin.

3. 10 dakika kaynatip ince tel slizgecten siziin.

4. Seftalinin kabugunu soyup blender?ldan gegirin.

5. Sekerini ilave edip sos kivamina gelinceye kadar pisirin.

6. Daha sonra stizdugunuz sttll karigima ekleyin ve karigtirin.

7. Servis yapacaginiz bardaklara doldurun ve buzdolabina alin. 4 saat bekletin.
8. lyice donduktan sonra dolaptan ¢ikarip servis yapin.
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