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SEFTALI SOSLU KREM JOLE

Yarim kilo sizme yogurt

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag st

2 corba kagi§i toz joéle

1 su barda@i kiyilmis ¢ig badem
3 adet seftali

2 corba kasigi seker

Siizme yogurdu ve toz j6leyi siitle karistirin. icine sekeri koyup 5 dakika kadar karistirin. Dondurucuya koyup 20
dakika bekletip ¢ikartin ve igcine bademleri ekleyip karigtirin. Tekrar dondurucuya koyup bekleyin. Gok glizel tadl
olan kaymak gibi bir kremaniz olacak. Igine badem esansi ya da vanilya ekleyip kokusunu daha guizel hale
getirebilirsiniz. Servis yaparken Uizerine sekerle pisirilmis seftalileri ve kavrulmus bademleri de serpin.
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