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SEFTAL| SERBET]

3 kg olgun seftali
3 tane limon
500 gr seker

Seftalinin kabuklari soyulur, ¢cekirdek ve ¢ekirdek yataklari ayiklanir. Bundan sonra kiiguk pargalar halinde
dogranan seftalinin Gzerine seker dékuldr, limonlarin suyu sikilir ve birkag saat bekletilir. Bu sire sonunda
seftaliler elle hafif sikilarak ezilir. Yeteri kadar su dokllerek sekerlerin erimesi saglanir. Serbet bir tilbentten
gecirilerek surahiye alinir. Buzdolabinda sogutulduktan sonra servis yaplilir.
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