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SEFTALI SERBETI MADRID USULU

Kullanilacak malzeme:

250 gram geftali marmelati,

1 limonun suyu,

1 limonun beyazi ¢ikariimis kabugu,
1/2 litre su.

Yapimi: Seftali marmelatini ince delikli bir stizgeg¢ten gecirerek pyrex bir kdseye bosaltmali, Buna limon
kabug@uyla suyu kattiktan sonra kabi kuvvetli bir atese koyup birkag defa karigtirmali. Kaptakiler kaynamaya
baslayinca U¢ dakika kadar ateste tutup indirmeli. Limon kabugunu attiktan sonra pyrex kasedeki karigimi
yeniden ince delikli sizgegten gegirmeli. Buna stizgegten gecirilmis limon suyunu katmal, bir - iki defa
karistirdiktan sonra bu serbeti buz dolabina kaldirmali ve servis vaktine kadar buzdolabinda tutmali.
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