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SEFTAL| RECELI

Erkan Acurol
Ege ve Ayvalik'ta Kig Hazirliklari

1 kg seftali

1 kg toz seker
1/2 limonun suyu
2 bardak su

Seftliler yikanip stiziilir. Kabuklari soyulup dilimlenir. Genis bir tencereye seftali su ve toz seker konup kapagi
kapali olarak bir gece bekletilir. Ertesi glint kisik ateste bir tasim kaynatilir. Seftaliler delikli kepge kullanilarak
tencereden bir tabagda alinir. Tencerede kalan serbet, koyulagincaya kadar kaynatilir. Limon suyu ve seftaliler
ilave edilip. 3-4 dakika kaynatilip ocaktan alinir. Sicak olarak kavonaza konur.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 27.04.2021
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