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SEFTAL| RECELI

2,5 kg. seftaliyi kaynar suya atip hemen gikartin. Uzerlerinden soguk su gegirdikten sonra kabuklarini soyup
cekirdeklerini ayiklayin.

BuyUkge bir tencereye seftalileri, 1 kg. sekeri ve (2 su bardagi) suyu koyup bir gubuk vanilya ilave ettikten
sonra, seftaliler yarisaydam oluncaya kadar pisirin. Bir kevgirle seftalileri tencereden ¢ikartip surubu
koyulasincaya kadar 15 dakika daha kaynatarak ¢ektirin.

Seftalileri kavanoza koyup Uzerine de surubu dokin. Kavanozu kapatarak kaldirin.
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