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SEFTALI PURELI BARBEKU SOSU

1 adet kirmizi chili biber
1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 cay kasigi Karabiber
1 adet seftali

6 adet kayisi

2 adet portakalin suyu

1 su bardag Ketcap

2 adet limonun suyu

1 cay kasigd! tobasco sos
1 corba kasigr margarin

Kirmizibiber, sogan ve kiyllmis sarimsagi margarin ile kavurun. Karabiber ve kabugu soyulup dogranmig seftaliyi
ekleyip 5 dakika kavurun. Daha sonra limon suyu, portakal suyu, ketgap ve Tabasco sosu ekleyip kisik ateste
sos kivamini alana dek pisirin. Ocaktan alin. Istege gére kizarmig patates esliginde ilik veya soguk servis yapin.

Fotograf "garbi" tarafindan génderildi. 29.02.2016
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