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SEFTALI PELTESI (ALMAN)

5 kavanoz
Malzeme

2 kilo seftali,

1 limon suyu,

1 paket limon tuzu,
2 baton vanilya,

10 karanfil,

hazir recel sekeri.

1. Seftalileri kaynar suya atip kabuklarini soyun ve dilimleyin. Seftali dilimlerini 5 dakika kaynatin ve ¢atal ile
ezin. Elde ettiginiz plreyi tllbent kapli bir sizgece dokin, stizgeci bir tencerenin i¢ine asin ve bir gece boyunca
damlamaya birakin.

2. Ertesi gtin 600 ml seftali suyu, limon suyu, limon tuzu ve seker ile bir tencerede karistirin. Baton vanilyalar
yarip karanfillerle birlikte suyun igine atin. Kaynadiktan sonra karanfilleri ¢ikartin. Vanilyayi icinde birakin.

3. Pelteyi kavanozlara doldurun, kapaklarini kapatin.
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