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SEFTALI PELTELI MUHALLEBI

5 su bardagi sit

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1 paket vanilya

Pelte igin:

1 adet seftali

2 su bardagi seftali suyu

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi
1 cay bardad seker

Once muhallebi malzemesi bir tencereye konur. Stirekli karigtirarak kivam alana kadar pisirilir. Kaselere
tizerinde bosluk birakarak dokullr. Diger yanda geftali soyulur, kiiglk kiip seklinde dogranir bir tencereye
aktarilir. Uzerine seker, nisasta ve seftali suyu eklenir. Strekli karigtirarak seffaf gériinim alana kadar pisgirilir.
Muhallebilerin Gzerine paylastinlir. Buzdolabinda 2 saat dinlendikten sonra ikram edilebilir.
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