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SEFTALI MISIRUNLU VE LAVANTALI KEK

1 su bardagi seker

3 adet orta boy seftali

1 su bardag iri sari misir unu
3/4 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi Kuru lavanta

1 1/4 gay kasidi tuz

3 blylUk yumurta

1/2 cay kasigi Vanilya

1/2 su bardagdi krema

3 yemek kasigi margarin

Bir firin tepsisine bir kasik yag koyun ve eritin. Uzerine seker ddkiip kahverengi renk olana kadar pisirin. Yarim
dilim halinde dogradigimiz seftalileri dairesel olarak yerlestirin. Bagka bir kapta kek malzemelerinin hepsini
karistirip tepsinin Gzerine yavasga dokup firina atalim. Pistikten sonra soguyunca hizlica ters cevirip
dilimleyellim.
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