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SEFTALI MARMELADI

5 kg Seftali
3.5 kg toz seker

Seftalileri yikayin, ¢ekirdeklerini ¢ikarip dérde boélin. Bir sira seker, bir sira seftali olacak sekilde tim malzemeyi
tencereye koyun ve bu sekilde on, oniki saat kadar bekletin. Sonra tencereyi atese oturtun ve tahta bir kasik
yardimiyla seftalileri hafif ezerek karistirarak bir stire pigirin. Seftaliler iyice ezildiklerinde tenceredekileri
slizgegten gegirip, sizilmlis ezmeyi yeniden tencereye bosaltin. Suyunu ¢ekip marmelat kivamini buluncaya
dek kaynatin. Kivamini buldugunda tencereyi atesten alip, sogumaya terk edin. llindiginda kuru cam
kavanozlara bogaltin, sogudugunda kavanozlarin kapaklarini kapatip, serin bir yerdede muhafaza edin.

ML® Seftali Marmeladi icin tiklayin
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