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SEFTALI MARMELADI

1 kg. olgun seftali
1 kg. toz seker
1 limonun suyu

Seftalileri yikayip, ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kevgirden gecirin. Seftalileri bir tencereye koyup, agir ateste
karistirarak yavas yavas sekeri ilave edin. Sik sik karigtirin ve dibini tutmamasini saglayin. Bir damlasini bir
tabak Uizerinde sogutun. Eger yuvarlak sekli bozulmadan duruyorsa marmelat kivaminda demektir. Ocaktan
almadan dnce limon suyunu katin, bir ya da iki dakika daha pisirin ve kavanozlara dékin. Soguyunca

kapaklarini iyice kapatin.
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